WEIHNACHTSMENU
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AMUSE-BOUCHE
Tartelette | Asmonte | Kerbel
oder

Ganseleberterrine | Birne

VORSPEISE

Mosaik von Lauch | Karotte | Gerducherter
Saibling | Buttermilch | Schnittlauchdl

SUPPE

Topinamburcremesuppe | Golden
Delicious | Passionsfrucht

ZWISCHENGANG

Karwendel-Rehtortelloni | Rotkraut
Bergkdse-Espuma | Jus | Preiselbeere

€ 105,00 p.P.

SORBET

Mandarinen-Sorbet | Glihgin

HAUPTSPEISE

Kalbsfilet Wellington | Sauce Rioja
Spitzmorchel | Petersilienpliree
Schwarzwurzel

oder
Natur gebratene Goldforelle

(Fischzucht Aschau) | Petersilienpliree
Schwarzwurzel | Kaviar

DESSERT

Schokoladen-Cookies | Kaffee-Crémeux
Baileys Ice Cream

WIR WUNSCHEN EINEN GUTEN APPETIT!



SILVESTERMENU
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AMUSE-BOUCHE FISCHGANG /7//‘\\\
Tapioka-Chip | Erbse | Garnelen-Tartar Pulpo | Chorizo | Paprika
Kresse Zitronenengel | Microgreens *
SALAT HAUPTSPEISE
Bitter Salate | Honig-Chips | Mandarine Rinderfilet | Gewiirzschalotte | Sternanis
WeiBes Balsamico-Dressing | Maroni Ingwer | knusprige Kartoffelterrine
Pinienkerne Madeira-Jus
oder

VORSPEISE

Topinambur-Wellington | Karottencreme

. . ) Morchelrahmsauce
Variation von der Bete | Ziegenkase

Feigen | Birne

PETIT FOURS

SUPPE Franzosisches Feingeback

Zitronen-Schwarzwurzelsuppe
Schwarzwurzel | Schalotten
DESSERT

Dunkles Schokoladenmousse |

ZWISCHENGANG Brombeersorbet | Blutorangen-Pate
de Fruit

Gebratener Hummerschwanz

Hummerbisque | Artischoke
KASEWAGEN

SORBET

Sanddorn-Sorbet | Sekt MITTERNACHT

Kesselgulasch

€ 145,00 p.P.
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WIR WUNSCHEN EINEN GUTEN APPETIT!



