
Austern Variation 
Schalotten-Vinaigrette klassisch | gratiniert

Oyster variation  
classic shallot vinaigrette |  gratinated

Platten 
Geräucherter Lachs, Forelle & Makrele 
Sahnekren | Apfelkren | Honig-Senfsauce

Platters
Smoked salmon, trout & mackerel
horseradish cream | apple horseradish
honey mustard sauce

Heringssalate 
Rote Beete |  Sahne-Dil l -Apfel |  Essig & Öl

Herring salads 
beetroot | cream-dill-apple | vinegear & oil

Lachs hauchdünn geschnitten
Rote-Beete-Lachs |  Graved Lachs

Thinly sliced salmon
beetroot cured salmon |  graved salmon

Im Glas
Shrimps Cocktail  mit Mango | Lachstatar
Tomatentatar mit marinierten Garnelen
Krabbensalat

Served in glasses
Shrimp cocktail with mango  
salmon tartare |  tomato tartare with 
marinated prawns |  crab salad

HERINGSSCHMAUS
ASCHERMITTWOCH GALA-MENÜ
ASH WEDNESDAY GALA  MENU

Buffet  |  buf fet

Miesmuscheln in Tomaten-Kräutersud

Mussels in tomato & herb broth

Gefüllte Greenshell-Muscheln

Stuffed greenshell mussels

Tuna-Tataki
Sesam | Wakame | Sojasauce

Tuna tataki 
sesame | wakame | soy sauce

Französische Fischcremesuppe 
Safran | Edelfische

French fish cream soup 
saffron |  premium fish

Kokos-Süßkartoffelcremesuppe
Blätterteigstangerl

Coconut & sweet potato cream soup
puffy pastry sticks



Natur gebratene Medaillons von der 
Goldforelle 
Dil lkartoffeln |  Wurzelgemüsestreifen
Forellenkaviar |  Beurre blanc

Pan-fried medallions of golden trout  
Dill  potatoes |  root vegetable strips 
trout caviar |  beurre blanc

Tranchen vom rosa gebratenem 
heimischen Entrecôte 
Grüne Bohnen | Kartoffelgratin 
Portweinsauce

Slices of locally sourced pink-roasted 
entrecôte  
Green beans |  potato gratin 
port wine sauce

WIR WÜNSCHEN EINEN GUTEN APPETIT!

WE HOPE YOU ENJOY YOUR MEAL!
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Hauptspeisen |  main  menu

€  75,00  p.P.

Hausgemachte Kartoffelgnocchi 
Geröstete Waldpilze |  Weißweinschaum 
Kräuteröl

Homemade potato gnocchi  
roasted wild mushrooms 
white wine foam | herb oil

DESSERT

Mousse von der Zartbitterschokolade  
Kokoseis

Dark chocolate mousse 
coconut ice cream


