ABENDKARTE

VORSPEISE

Knusprige Kartoffelterrine

mit Ziegenkdsecreme, Apfelgelee
und fermentiertem Kohlrabi

14,9 €

ks

Beef Tatar

gebeiztem Eigelb/ eingelegten
Zwiebeln/ aufgeschlagener
Salzbutter/ knuspriges Toastbrot
19,5 €

Burrata di Bufala
Ochsenherztomaten/ Pepperonata/
Pesto / Balsamico / Kartoffelstroh
16,9 €

Lachs-Sashimi

Wakame-Salat/ Gerodstetem Panko/
Soja Wasabi Marinade

20,5 €

SUPPE

Barlauchschaumsuppe
Mit gerdsteten Pinienkernen
9,2 €

Rinderbouillon
Kaspressknodel
7,2 €

Rinderbouillon
Frittaten
7,2 €

HAUPTSPEISE
Spaghetti aglio e olio
Garnele / Parmesan 25,9

Wiener Schnitzel vom Kalb
Petersilienkartoffeln / Preiselbeeren 28,5

Zwiebelrostbraten
Speckbohnen / Rostkartoffeln
Rostzwiebel / Zwiebeljus 28,5

Forelle Millerin Art
Heimische Forelle / Petersilienkartoffeln
Mandelbutter/ Zitrone 29,5

Barlauchrisotto ,,Acquerello*
Tomatenconfit / Buffelmozzarella
gerostete Pinienkerne 21,9

Duett vom Kalb

geschmortes Backerl & gebratener Riicken
Regenbogen-Karotten / Topinambur-Pliree
Portweinjus 35,0

Asiatischer Gemiise Wok (Jasmin Reis)
wahTweise mit Rinderfilet oder Garnelen 31,9

Backhend1 Burger
Laugen-Brioche / Preiselbeeren / Kerndl-Mayo
Vogerlsalat / Steakhouse-Pommes 22,9

Black-Angus-Beefburger
Brioche / Tomate/ Gurke/ Salat/
Cocktailsauce Steakhouse-Pommes 25,9




GENUSS

WER

STATT

RESTAURANT . ZILLERTAL

ZUM SUSSEN ABSCHLUSS

Salzkaramell-Schoko-Tarte
Tonkabohnen-Eis

Black Forest Style Dessert
Kirschsorbet und Schokocreme

Tiramisu-Espuma
Haselnusspralinee / Vanilleeis

Sorbetvariation
Baiser/ frische Beeren

10,9 €

12,9 €

10,9 €

12,9 €




