
A B E N D KA RT E 

V O R S P E I S E  

 

Beef Tatar 

gebeiztes Eigelb/ eingelegte 

Zwiebel/ aufgeschlagene 

Salzbutter/ knuspriges Toastbrot 

19,50€ 

 

Carpaccio vom Kalb  

Rucolapesto/ Pinienkerne/ Parmesan                

19,50€ 

 

Lachs-Sashimi                     

Tipp vom Chef 

Wakame-Salat/ Geröstete Panko/ 

Soja Wasabi Marinade   

20,50€/35,00€ 

 

Waldspaziergang  

Tipp vom Küchenchef  

Landfrischkäse/ sortierte Pilze/ 

Pumpernickel/ Kräuter/ Kresse  

16,50€ 

 

SUPPE 

Karotten-Kokos-Mandarin Suppe   

Kokos-Blätterteigstange/   

9,20€ 

 

Rinderbouillon 

Kaspressknödel  

8,20€ 

 

Rinderbouillon 

Frittaten 

8,20€ 

 

  H A U P T S P E I S E  
Spaghetti aglio e olio 

Garnele/ Parmesan 

25,90€ 

Wienerschnitzel vom Kalb   

Petersilienkartoffeln/ Preiselbeeren 

28,50€ 

Zwiebelrostbraten                        

Speckbohnen/ Röstkartoffeln/  

Röstzwiebel/ Zwiebeljus 

28,50€ 

Forelle Müllerinart                      

Heimische Forelle/ Petersilienkartoffeln/ 

Mandelbutter/ Zitrone  

29,50€ 

Orecchiette mit Kürbis  

Geschmorter Kürbis/ eingelegter Kürbis/  

21,90€ 

Duett vom Kalb  

Geschmortes Backerl/ Gebratener Rücken/ 

Regenbogen-Karotten/ Topinambur-püree/ 

Portweinjus                                

35,00€ 

Asiatischer Gemüse Wok 

Wahlweise mit Rinderfilet oder Garnelen/  

Jasmin Reis           

34,90€ 

Backhendel Burger                        

Laugen-Brioche/ Preiselbeeren/ Kernöl-Mayo/ 

Vogerlsalat/ Steakhouse-Pommes 

22,90€ 

Black-Angus-Beefburger 

Brioche/ Tomate/ Gurke/ Salat/ Cocktailsauce/ 

Steakhouse-Pommes 

25,90€ 

 

 
 

Z U M  S Ü S S E N  A B S C H L U S S   
Salzcaramell-Schokotarte mit Tonkabohnen-Eis 

10,90€ 

Mont-blanc 

Kastaniencreme/ Johannesbeeren-Konfit/ 

Caramelsauce/ Vanillecreme / Schokoladeneis                 

10,90€ 

Pistazien Tiramisu-Espuma  

Mit Himbeeren/ Pistazien-Eis/ Pistazien-Sauce   

10,90€ 

Sorbetvariation  

Baiser/ frische Beeren 

10,90€ 

 

 




