SPEISEKARTE

(12:00 - 18:00)

APERITIV

The Green
BasiTlikum-Lime Spritz

The Hole
Rhabarber-Preiselbeer
Spritz

The Passion
Mango-Maracuja Spritz

Veneziano

DURSTLOSCHER

FAIRWAY SPRITZ

1/8 Griner Veltliner
mit Soda auf 1/2
gespritzt

8,5 €

8,5 €

8,5 €

8,6 €

5,8 €

VORSPEISEN

Kasepressknoderl

mit Vogerlsalat, Radieschen,
Cherrytomaten und Schnittlauch-
Sauerrahm-Dip

Beef Tartar

mit gebeiztem Eigelb, eingelegten

roten Zwiebeln und Eierschwammerin,
brauner Butter und knusprigem Toastbrot

Burrata
mit grinem Spargel, Erdbeeren
und Dukkah

GENUSS
WERKSIAL!

16,9 €

19,5 €

16,9 €

SUPPEN

Klare Rinderbouillon
mit Fritatten und Schnittlauch

Klare Rinderbouillon
mit Presskndodel und Gemiisestreifen

Steirische Kiirbiscremesuppe
mit gepoppten Kiirbiskernen

7,2 €

7,2 €

9,8 €




BIER

Zillertaler Helles 0,21
0,31
0,51

Zillertaler Weizen 0,31
0,51

Augustiner Helles

Lagerbier Flasche 0,331

Franziskaner

Weizenbier

mit/ohne Alkohol 0,51
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SNACKS

Schinken-Kase-Toast 6,5 €

mit Pommes frites 9,5 €

1 Paar Frankfurter

mit Senf, Kren und einem Geback 7,5 €

mit Pommes frites 10,5 €

1 Paar Kasemeter oder St. Johanner

mit Senf, Kren und einem Gebéack 10,5 €

mit Pommes frites 13,5 €

Schweizer Wurstsalat

mit knusprigem Brot 12,5 €

Tages-Pasta mit griinem Salat 15,5 €

Pinsa mit Tomatenragout

Prosciutto, Parmesan, Rucola, Basilikum-

Pesto, eingelegte rote Zwiebeln 16,5 €

Quesadillas (Tortilla)

Mais, Paprika, Cheddarkadse, Jalapenos 17,0 €

mit Rindfleischstreifen 23,0 €

SALATE VOM BUFFET

Beilagensalat 6,5 €

GroRer gemischter Salat 9,5 €
mit gegrillter Hendlbrust +10,0 €
mit Backhendl +10,0 €
mit gegrillten Garnelen +15,0 €
mit Rinderfiletstreifen +15,0 €




WEIN EMPFEHLUNG

Genussachterl

Griner Veltliner
Weingut Eckl

1/81 6,5 €

Gelber Muskateller

Weingut Ernst

1/81 6,8 €

Chardonnay The Butcher

Weingut Schwarz

1/81 6,8 €

Whispering Angel Rosé
Chateau d‘Esclans 1/81 7,5 €

Heideboden Cuvée
Keringer

1/81 7,5 €

HAUPTSPEISEN

Wiener Schnitzel vom Schwein
mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren
und Zitrone

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren
und Zitrone

Zillertaler Zwiebelrostbraten
mit Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln
auf Burgunder Zwiebelsauce

Knuspriger Backhendl-Burger

im Laugen-Brioche mit Preiselbeeren,
Kerndé1-Mayonnaise, Kren, Vogerlsalat
und Pommes frites

Pulpo a 1a Gallega
mit Kartoffeln, Meersalz, Paprika,
OTivendl

Eierschwammerlgulasch
mit Brezenknddel und Sauerrahm

Spaghetti ,,Carbonara Original*
mit Guanciale

Asiatische Eiernudelpfanne
vegetarisch

mit Rinderfilet

mit Garnelen

18,5

28,5

28,5

22,9

25,5

21,9
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SCHNAPS

Schnaps vom

Stiegenhaushof | 2 cl

Meisterwurz 6,0
Rote Williamsbirne 7,0
Honigwilliams 7,0
Haselnuss 7,0
Marillen Brand 7,0
Kirsche 8,0
Vogelbeere 14,0
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ZUM SUSSEN ABSCHLUSS

Hausgemachte Sorbet-Variation
mit Baiser und frischen Beeren

Hausgemachtes Vanilleeis
mit warmer Himbeersauce und Schlagobers

Gerihrter Eiskaffee mit Schlagobers
Klein
Gross

Gemischtes Eis
mit Sahne

12,9

10,9
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Wir wiinschen einen guten Appetit!

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte

an unser Servicepersonal.




