
S P E I S E KA RT E 
( 1 2 : 0 0  –  1 8 : 0 0  U H R ) 

  

A P E R I T I V  
          

 

The Green 

Basilikum-Lime Spritz   8,5 €           

 

The Hole 

Rhabarber-Preiselbeer                  

Spritz                  8,5 € 

 

The Passion  

Mango-Maracuja                

Spritz                 8,5 € 

 

Veneziano               8,6 €             

 

 

D U R S T L Ö S C H E R  
FAIRWAY SPRITZ 

1/8 Grüner Veltliner 

mit Soda auf 1/2 gespritzt                  

                        5,8 € 

  

 

V O R S P E I S E N  

 

Käsepressknöderl 

Vogerlsalat, Radieschen, Cherrytomaten und 

Schnittlauch-Sauerrahm-Dip               16.9 €                        

 

                                        

 

 

Beef Tatar 

mit gebeiztem Eigelb, 

rote eingelegte Zwiebel, 

aufgeschlagener Butter  

und knusprigem Toastbrot                 19,5 € 

                                          

 

 

Burrata di Bufala 

mit Ochsenherztomaten, Pepperonata, 

Rucolapesto, Balsamico 

und Kartoffelstroh                       16,9 € 

                                          

 

  

 

 

 

 

S U P P E N  
 

Klare Rinderbouillon  

mit Fritatten und Schnittlauch            7,2 € 

 

Klare Rinderbouillon  

mit Fleischknödel und Gemüsestreifen      7,2 €                    

 

Maiscremesuppe  

mit geräuchertem Popcorn                  9,8 € 

und Huhn                                 12,9 €                               

 

 

 



  

 

B I E R  

 

Zillertaler Helles  0,2l       3,5 € 

                    0,3l       4,5 € 

                    0,5l       5,7 € 

 

Zillertaler Weizen  0,3l       4,5 € 

                    0,5l       5,7 € 

 

 

Augustiner Helles 

Lagerbier Flasche   0,33l      4,5 €  

 

Franziskaner 

Weizenbier           

mit/ ohne Alkokol    0,5l      5,7 € 

  

 

S N A C K S  

Schinken Käse Toast                       6,5 € 

mit Pommes frites                         9,5 €   

1 Paar Frankfurter                                   

mit Senf, Kren und Gebäck                 7,5 € 

mit Pommes frites                        10,5 €     

1 Paar Käsemeter oder St. Johanner                  

mit Senf, Kren und Gebäck                10,5 € 

mit Pommes frites                        13,5 € 

 

Steirischer Rindfleischsalat  

Käferbohnen, Paprika, 

Zwiebel, Kürbiskernöl                    12,5 €                    

Tages-Pasta mit grünem Salat             14,5 € 

Pinsa mit Tomatenragout            

Prosciutto, Parmesan, Rucola, Basilikumpesto 

und eingelegte roter Zwiebel             16,5 €                        

Quesadillas (Tortilla)                              

Zuckermais, Paprika, Cheddar, Jalapeños  17,0 € 

mit Rindfleischstreifen                  23,0 €                                         

  

 

 

S A L A T E  V O M  B U F F E T  
 

 

Beilagen Salat                            6,5 € 

 

 

Großer gemischter Salat                   9,5 € 

    mit gegrillter Hühnerbrust          +10,0 € 

    mit Backhendl                       +10,0 € 

    mit gegrillten Garnelen             +15,0 € 

    mit Rinderfiletstreifen             +15,0 € 

 

https://www.bing.com/search?q=Quesadillas&FORM=AWRE


 

W E I N  E M P F E H L U N G  
 

Genussachterl 

Grüner Veltliner   

Weingut Eckl  1/8l     6,5 € 

 

 

Gelber Muskateller 

Weingut Ernst 1/8l     6,8 € 

 

 

Chardonnay The Butcher  

Weingut Schwarz 1/8l   6,8 € 

 

 

Whispering Angel Rose 

Château d'Esclans 1/8l  7,5 € 

 

 

Heideboden Cuvee 

Keringer 1/8l          7,5 €   

  

 

H A U P T S P E I S E N  

Wiener Schnitzel vom Schwein                     

mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren      

und Zitrone                              18,5 € 

Wiener Schnitzel vom Kalb                     

mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren      

und Zitrone                              28,5 € 

Zillertaler Zwiebelrostbraten                      

mit Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln       

auf Burgunder Zwiebelsauce               28,5 € 

Knuspriger Backhendl Burger                    

im Laugen-Brioche mit Preiselbeeren,       

Kernöl-Mayonnaise, Kren, Vogerlsalat               

und Pommes frites                        22,9 € 

Gebratenes Forellenfilet                              

Petersilienkartoffeln und Mandelbutter   25,5 €                    

Safranrisotto „Acquerello“                 

Meeresfrüchte, Microgreens und                 

Pinienkerne                              21,9 € 

Spaghetti „Carbonara Original“ 

mit Guanciale                            19,9 € 

Spaghetti Cacio e Pepe 

mit Pecorino und schwarzem Pfeffer       17,6 € 

Asiatische Eiernudelpfanne 

Vegetarisch                              19,9 €  

mit Rinderfilet                          29,9 €  

mit Garnelen                             29,9 €                           

 

 

  

 

 

Pulled-Pork-Burger 

Brioche, Coleslaw, Speck, Röstzwiebel,  

BBQ-Sauce, Steakhouse-Pommes             25,9 €                    

 

 



  

S C H N A P S  
 

 

Schnaps vom Stiegenhaushof 

2cl 

 

Meisterwurz             6,0 € 

 

Rote Williamsbirne      7,0 € 

 

Honigwilliams           7,0 € 

 

Haselnuss               7,0 € 

 

Marillen Brand          7,0 € 

 

Kirsche                 8,0 € 

 

Vogelbeere             14,0 € 

  

Z U M  S Ü S S E N  A B S C H L U S S   
 

 

Hausgemachte Sorbetvariation mit Baiser  

und frischen Beeren                      12,9 € 

 

 

 

Hausgemachtes Vanilleeis  

mit warmen Himbeersauce und Schlagobers  10,9 €      

 

 

 

Gerührter Eiskaffee mit Schlagobers  

Klein                                     7,9 € 

Groß                                      9,5 € 

 

Gemischtes Eis                            6,6 € 

mit Sahne                                 7,9 € 

  

   

 

Wir wünschen guten Appetit und 

allen Golferinnen und Golfern 

ein schönes Spiel sowie einen 

entspannten Ausklang nach der 

Runde. 

 

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte 

an unser Servicepersonal. 

 

 

 

 

 

 


